APPERITIFS

SANS ALCOOLS

Coca Cola (33 cl) So0e Coca Cola Zero (33 cl)

JUS DE FRUITS (33 cl) 3.50€
Orange — Abricots — Pomme — Tomate.

Ice Tea

EAUX

Perrier (33 cl) 3.50€

San Pellegrino (0.25 I) 3.50€ San Pellegrino (0.50 1)
Vittel ( 0.25 |) 3.50€ Vittel (0.50 I)
ALCOOLISES

Kir 3.00€

Ricard (2 cl) Pastis 51 (2 cl) 3.00€

Suze (6 cl) 3.00€

Martini (6 cl) 4.00€

Americano (6 cl) 4.00€

Porto (6 cl) 4.00€

Jet 27 (6 cl) 4.00€

Whisky :

Baby ( 2cl) 3.50€ Whisky ( 4cl) 6.00€
Calvados (4 cl) 4.00€

Poire William ( 4 cl) 4.00€

Vodka polonaise (3.4 cl) 4.80€

Bieres

Ala pression:  0.25] 0.33/ 0.51
ZYWIEC 3.80€ 4.00€ 6.00€
BEEEE 3.80€ 4.00€ 6.00€
1664 3.80€ 4.00€ 6.00€
Biére polonaise en bouteille (0.5 ]) 6.00€

Zywiec-Perla-tomza (selon arrivage)

3.50€

6.00 €
6.00 €



SPECIALITES DU CHEF

HORS D’CEUVRES

Assiette de Saumon fumé 7.50€
Filet de Hareng a la polonaise 8.00€
Tomate Farcie a la mousse de sardines 8.00€
Salade Parisienne 9.50€

(Salade terre et mer, Saumon fumé tranche de Foie gras)

SPECIALITES A BASE DE NOTRES SAUMON FUME MAISON

Grande Assiette a la Russe 13.50€

(Saumon Fumé, oignons, creme, galettes de pommes de terre, shot de vodka)

Grande Assiette de Tzatziki du Tsar 13.00€

(Saumon Fumé, creme yogourt-concombre)

Grande Assiette de Saumon Fume 12.50€
12.00€

Grande Assiette Baltique

(Saumon fumé, tomate farcie, hareng a la polonaise)



CUISINE

Goulash Polonais ( Placek po Wegiersku)

(Galettes de pommes de terre garnies au beeuf braisé)

Pierogi (Ravioles Farcies)
Pierogi au choux et cepes
Pierogi a la viande
Pierogi au Fromage

Pierogi Mixtes (Assortiment des trois)

Gofambki

(Choux Farci au veau et sarrasin)
Bigos

(Choucroute polonaise)

Kotlet Schabowy

(Cote de porc panée)

Fasolka

(Cassoulet polonais)

POLONAISE

15.00€

15.00€
15.00€
15.00€

15.00€

14.50€

14.50€

14.50€

14.50€



BRI A GRS EE PR

ENTREES
Assiette de Charcuterie 9.00€
Assiette de Jambon de pays 8.00€
Terrine de Campagne 7.00€
Rillettes de porc 7.00€
PETITE FAIM
Jambon de Pays Frites 14.00€
Jambon blanc 12.00€
Saucisses Frites 12.00¢€

GARNITURES D’ACCOMPAGNEMENT :

Frites, Haricots verts, Pommes Vapeur, Galettes de pommes de terre,

Garniture du jour, salade verte.

SAUCES : Poivre, Roquefort.



B RASSERIE

VIANDES

Filet de boeuf « WAWEL » 23.00€

(Filet de beeuf, foie gras poélé)
Entrecote 18.00€
(Origine France, Race : Limousine, Normande, Charolaise.... Selon arrivage)

Pavé de boeuf (Filet) ' 18.00€

Piece du boucher 15.00€

(Bavette, Rumsteak, Faux filet .....Selon arrivage )

Escalope de Veau Panée 15.00€
Escalope de Veau a la Créeme 15.00€
Poisson du jour Sselon arrivage 15.00€
ASSIETTE DE FROMAGES 4.50€
DESSERTS 4.50€

PAtisserie Maison au choix

Glaces / Sorbets

Colonel / Sorbet citron ou pomme vodka 5.00€



FORMULES

Formule EXPRESS
14.50€

Entrée/Plat OU Plat /Dessert

Entrée au choix

Euf dur- Ril!ettgs - Carottes rappées- Terrine de campagne -Crudités

Le Plat du Jour ( seul) 13.00€

Formule MARTIN
19.00€
Entrée/ Plat / Dessert

Les Entrées :

Coté Nos spécialités au choix (Sauf Grandes Assiettes)

Les Plats :
Nos Plats polonais au choix

Dessert du jour au choix ou Assiette de Fromages



FORMULES

Formule BRASSERIE
26.00€

Entrée/ Plat / Dessert

Les Entrées :

Coté Brasserie ou Nos specialités au choix (Sauf Assiette 3 Ia Russe)

'Les Plats :

Nos Plats polonais ou Plats Coté Brasserie (Sauf Filet « Wawel »)

Dessert au choix ou Assiette de Fromages

Formule PLAISIR
33.00€

Entrée/ Plat / Fromages/Dessert

Les Entrées :

Toutes nos entrées ou Petite salade au choix
Les Plats :
Tous nos plats au choix

Assiette de Fromages et Dessert au choix



SALADES

Grande 131,00 ¢

MNMAISON

SAlage. tomate, acut dur, emmental, Jambon blan

VOLAILLE

Salade, tomate, ceuf dur, emmental. éminceé de volaille

NICOISE

S3lade, tomate, Haricots verts, ceuf dur, pommes de terre, thon, poivrons, filets d’anchois.

GESIERS

(g
o
o d

1age, tomate, ceuf dur, emmental, pommes de terre, gésiers confits
CHEVRE CHAUD

Salade frisee, tomates, lardons, chévre chaud.

NORVEGIENNE

Salade, tomate, ceuf poché, emmental, saumon fumé

PARISIENNE

Salade, tomate, saumon fumeé, foie gras

SERVICE TRAITEUR

Vous pouvez commander Nos Plats a emporter

Saumon Fumé maison (prévenir 2 jours avant) prix 60 € / kg.

Tel - 0142 04 61 70 mail : restaurant.chezmartin@yahoo.fr




CARTE DEs VINS

Blancs
verre 14 ¢/
Chateau Vergne 18.00€
3.80 €
Saint Pourcain 18.00€
: 3.80 €
Roseé
M
ont de Ventoux 16.00€ 3.80 €
Rouges
Saint Pourcain 18.00€ 3.80 €
Brouilly 18.00€ 4.00 €
VALLEE DU RHONE
Cbtes de Rhone 20.00€
Vacqueyras 25.00€
BORDEAUX
Chateau Peneau 20.00€
Pichets 0.25 cl 0.5/ verre 14 cl/
Cote du Rhone 4.60 € 8.00€ 3.80€

i 80 €
Bordeaux Superieur 4.60 € 8.00€ 3.8



